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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Ariston. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

L[

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

+ Si I'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.

* Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

* Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.

« Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

« Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une

piece.
A vulnérables et des ani-
maux domestiques

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de

1.2 Sécurité des en-
fants, des personnes
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connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins gqu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques et/ou
les produits contenant du gaz
sont dangereux pour les en-
fants et les animaux domes-
tiques. Les enfants et les ani-
maux domestiques ne doivent
pas jouer avec l'appareil. En
outre, ils ne doivent ni grimper
dessus niy entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brller.

* AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de lI'appareil.

+ Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécurite électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.
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+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.

+ Débranchez 'appareil ou cou-

pez le fusible avant toute tache

de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

* Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

* (Si I'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

* Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.

+ Assurez-vous de ne pas coin-
cer le céble d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

« Utilisez uniguement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.

* N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

+ Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

+ Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

* Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.

+ Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un

cordon et d’'une fiche :
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* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Seécuriteé lors du tra-
vail avec du gaz

« AVERTISSEMENT :L'utilisation
de produits de cuisson au gaz
provoque la formation de sub-
stances libérées a la suite de
la chaleur, de I'humidité et de
la combustion dans la piece.
Assurez-vous que la cuisine
est bien ventilée, surtout
lorsque vous utilisez le pro-
duit : laissez les trous de venti-
lation naturelle ouverts ou ins-
tallez un dispositif de ventila-
tion mécanique (hotte / extrac-
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teur mécanique). Une utilisa- ﬂ

tion intensive du produit pen-
dant une longue période peut
nécessiter une ventilation sup-
plémentaire : par exemple, I'ou-
verture d'une fenétre ou une
ventilation plus efficace, I'élé-
vation du niveau du dispositif
de ventilation mécanique, le
cas échéant, etc

Ce produit doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
capteur de monoxyde de car-
bone correctement réglé et
fonctionnel. Assurez-vous que
le capteur de monoxyde de
carbone fonctionne correcte-
ment et effectuez fréquem-
ment I'entretien du capteur. Le
capteur de monoxyde de car-
bone ne doit pas étre placé a
plus de 2 métres du produit.
Les conditions de réglage de
ce périphérique sont spéci-
fiées sur l'étiquette (ou sur la
plaque signalétique)

Une combustion appropriée
est requise dans les produits
de cuisson au gaz. En cas de
combustion incompleéte, du
monoxyde de carbone (CO)
peut se développer. Le mo-
noxyde de carbone est un gaz
incolore, inodore et trés
toxique, qui a un effet létal
méme a tres petites doses.
Vous pouvez comprendre que



le gaz brlle bien si les
flammes sont continues et
bleues. Si les flammes sont
ondulées, coupées et intensé-
ment jaunes, le gaz ne brdle
pas bien.

Le bon fonctionnement des
produits et systemes de cuis-
son au gaz doit étre vérifié ré-
gulierement. Le régulateur, le
flexible et sa bride doivent étre
vérifiés régulierement et rem-
placés dans les délais recom-
mandés par le fabricant ou si
nécessaire.

Nettoyez régulierement les
zones de la table de cuisson
au gaz. Assurez-vous que le
gaz brile correctement apres
le nettoyage.

N’utilisez pas de casseroles /
poéles qui dépassent les di-
mensions indiquées dans le
manuel d’utilisation. L'utilisa-
tion de casseroles / poéles
plus grandes que celles spéci-
fiées peut provoquer un empoi-
sonnement au monoxyde de
carbone et une surchauffe des
surfaces et des boutons de
commande a proximité. L'utili-
sation de poéles / casseroles
plus petites peut vous exposer
a des brdlures dues aux
flammes.

- Demandez des informations ﬂ

sur les numéros de téléphone
d'urgence de gaz et les me-
sures de sécurité en cas
d'odeur de gaz a votre fournis-
seur de gaz local.

A\Que faire quand vous sentez

du gaz!

* Ne pas utiliser de flamme nue
et ne pas fumer. N'utilisez pas
de boutons électriques (p. ex.
bouton de lampe ou sonnette
de porte). N'utilisez pas de té-
|léphones fixes ou mobiles.
Ouvrez les portes et les fe-
nétres.

« Fermez toutes les vannes des
produits de cuisson au gaz et
du compteur de gaz au niveau
de la vanne de commande
principale, sauf si elle se
trouve dans un espace confiné
ou une cave.

Vérifier le serrage de tous les
tubes et raccords. Si vous sen-
tez toujours l'odeur du gaz,
quittez la maison.

« Avertissez les voisins.
Appelez les pompiers. Utilise
un téléphone a I'extérieur de la
maison.

Appelez le service agréé et
votre société de distribution de
gaz.
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1.5 Sécurité des trans-
ports

+ Avant de transporter I'appareil,
débranchez-le du secteur et
déconnectez les raccorde-
ments de gaz.

Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de l'appareil bien fermes
afin d’'éviter tout dommage.
Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.6 Sdrete des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

+ Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.
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Avant d'installer 'appareil, véri- ﬂ

fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mageé.

Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.

Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. La flamme de la
table de cuisson risque d'en-
flammer les rideaux et les ma-
tériaux inflammables situés
autour de la table de cuisson.
Lorsque vous ouvrez la fe-
nétre, les ustensiles de cuisine
chauds peuvent basculer.
Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n’est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.



* Il ne doit pas y avoir de tuyau
de gaz, de tuyau d'eau en plas-
tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de I'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par
I'effet de la chaleur lorsque la
table de cuisson fonctionne et
de créer un risque pour la sé-
curité.

Veuillez couper I'alimentation
en gaz avant de commencer
tout travail sur l'installation de
gaz. Il existe un risque d’'explo-
sion.

Le raccordement de I'appareil
au systeme de distribution de
gaz ne peut étre effectué que
par une personne autorisée et
qualifiée. Les réparations ef-
fectuées par des personnes
non qualifiées peuvent entrai-
ner un risque d’'explosion ou
d’intoxication alimentaire.

Le tuyau de gaz doit étre rac-
cordé de maniére a ne pas tou-
cher les pieces mobiles dans
la zone ou il est placé et a ne
pas se coincer lorsque les
piéces mobiles bougent (par
exemple un tiroir). En outre, le
tuyau de gaz ne doit pas étre
placé dans des endroits ou il
risque de se coincer.

Le tuyau a gaz ne doit pas étre
écrasé, plié, coincé ou toucher
des parties chaudes de 'appa-

reil et des ustensiles de cuis- ﬂ

son de l'appareil. L'endomma-
gement du tuyau a gaz peut
provoquer un risque d'explo-
sion.

* Veillez a vérifier I'absence de
fuite de gaz apres le raccorde-
ment de votre appareil au gaz.
Assurez-vous qu'il ne présente
aucune fuite. N'utilisez pas
I'appareil en cas de fuite de
gaz.

/N\1.7  Sécurité d'utilisation

« Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.

« Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles. Fermez le robinet
principal du gaz.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.

* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
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ments est altéré par la
consommation d'alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Ce produit ne peut pas étre uti-
lisé avec une télécommande
ou une horloge externe.

f 1.8 Alertes de tempéra-
ture

« AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
gu'il fonctionnera.

* AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.
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1.9 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.
AVERTISSEMENT : En cas de
cuisson a I'huile solide ou li-
quide, il est dangereux de lais-
ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec
de I'eau ; débranchez I'appareil
du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

Placez les ustensiles de cui-
sine au centre de la zone de
cuisson. Notez que le feu de la
zone de cuisson ne doit pas
déborder sur les cotés de l'us-
tensile de cuisson.




1.10 Seécuriteé relative a
I'entretien et au net-
toyage

+ Attendez que I'appareil refroi-
disse avant de le nettoyer. Les

surfaces chaudes peuvent cau-

ser des brdlures !

* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

* N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B . oyt avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d'emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

glque tout en économisant de I'énergie.
+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la
zone de cuisson et le fond de la casse-
role.

FR/12




3 Votre appareil

Dans cette section, vous trouverez une vue
d'ensemble du produit. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.

3.1 Présentation de I'appareil

LOO OO,

1 Brdaleur normal 2 Brdleur auxiliaire
3 Boutons de commande de la plaque 4 Br(leur normal
de cuisson

5 Brdleur rapide

3.2 Accessoires de I'appareil

Votre appareil comporte divers acces-
soires. Selon le modéle de I'appareil, I'ac-
cessoire fourni varie. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent
ne pas étre disponibles dans votre appareil.

Porte-cafetiére
Utilisé pour le pot de café
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3.3 Spécifications techniques

Caractéristiques générales de Hob

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon-
deur)(mm)

46/580/510

Dimensions d'installation de la table de cuisson (largeur /
profondeur) (mm)

560 / 480-490

Tension/fréquence

220-240 V ~ 50 Hz

Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation
dans I'appareil

min. HO5V2V2-FG 3 x 0,75 mm2

Consommation totale de gaz (kW)

7,4 (538 g/h - G30)

Foyers

Avant gauche

Brdleur normal

Alimentation

1,75 kW (127 g/h - G30)

Avant droite

Brdleur auxiliaire

Alimentation

1,0 kW (73 g/h - G30)

Arriére gauche

Brdleur rapide

Alimentation

2,9 kW (211 g/h - G30)

Arriére droite

Brdleur normal

Alimentation

1,75 kW (127 g/h - G30)

Type de gaz / pression auquel le produit est réglé :

G20 20 mbar

|Types de gaz / pressions auxquels le produit peut étre converti :

|630 30 mbar

la qualité de I'appareil.

®

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer

@

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@

Catégories/types/pressions de gaz par pays
Vous trouverez dans le tableau ci-dessous le type de gaz, la pression et la catégorie de gaz
qui peuvent étre utilisés dans le pays ou le produit sera installé.
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CODES PAYS CATEGORIE TYPE DE GAZ ET PRESSION
FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar Sjgrzg 30 G31,37 mbar
BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar $1%38 30 G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30.30 mbar |G20,13 mbar |G20,10 mbar
cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar {G20,20 mbar |G30.30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar (30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar  |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30.30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30.30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30.30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [G30.30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar

TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30.30 mbar

MT Catl 3B/P G30.30 mbar
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CODES PAYS CATEGORIE TYPE DE GAZ ET PRESSION

IS Catl 2H (20,20 mbar
Lv Catl 2H (20,20 mbar
LU Catl 2E (20,20 mbar
BG Catl 2H (20,20 mbar

Catl 3B/P G30.30 mbar
HU Catl 2H G20,25 mbar

Catl 3B/P G30.30 mbar

Tableau des injecteurs
Le tableau ci-dessous donne les valeurs des injecteurs pour tous les types de gaz combus-
tibles pour la conversion du gaz. Vous pouvez atteindre les valeurs de vos injecteurs en
consultant le tableau technique des types de gaz que vous pouvez convertir en fonction de
vos combustibles et de votre pays. Les injecteurs peuvent ne pas étre fournis avec votre
produit. Vous pouvez I'obtenir aupres des services agréés ou auprés du lieu ou vous avez

acheté le produit.

Foyers
G20,20 |G30,2830
Alimenta- mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 [G2.350,13| G30,37 G30,50
tion 62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
1,75 kW 97 66 118 110 91 102 128 65 58
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Installation

AAverti ssements généraux 4.1 Avant l'installation

- Adressez-vous a l'agent de service agréé + Cette table de cuisson est destinée a étre

le plus proche pour l'installation du pro-
duit. Assurez-vous que les installations
électriques et gazieres sont en place
avant d'appeler l'agent de service agréé
pour que le produit soit prét a fonction-
ner. Si ce n'est pas le cas, appelez un
électricien qualifié et un installateur pour
faire prendre les dispositions néces-
saires. Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dommages résultant de
procédures effectuées par des per-
sonnes non autorisées qui pourraient
également annuler la garantie.

Il est de la responsabilité du client de pré-
parer 'emplacement ou le produit doit
étre placé et de faire préparer le service
d'alimentation et/ou de gaz.

Les régles spécifiées dans les normes lo-
cales concernant les installations élec-
triques et/ou de gaz (regles légales rela-
tives a l'installation) doivent étre respec-
tées lors de l'installation du produit./pa-
ragraphe

Vérifiez que I'appareil n'est pas endom-
magé avant de l'installer.
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installée sur un plan de travail en vente
dans le commerce. Une distance de sé-
curité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles.
Voir le schéma (valeurs en mm).

Le plan de travail doit étre a niveau et fixé
horizontalement.

Découpez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonc-
tion des dimensions d'installation.

Ce produit est un appareil de classe 3 se-
lon la norme EN 30-1-1.

Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniére, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le manuel
de la hotte, cette hauteur doit étre d'au
moins 650 mm.

Les meubles de cuisine situés a coté de
I'appareil doivent étre résistants a la cha-
leur (100 °C minimum).



X Distance minimale entre la découpe et la paroi la-

Y Distance minimale entre le bord arriére de la dé-

térale. coupe et la paroi arriére.
Type de controle de la Type de plaque de | Largeur de la plaque de cuis- X (mm) Y (mm)
plaque de cuisson braleur son# (mm)

rBac|>uton de commande laté- Métal 580/ 610 100 60
z‘l’“m” de commande laté- Verre 590/ 600 / 601 / 641 / 646 100 50
Bouton de commande fron- . 580/585/590/600/601/ *
tal Métal / Verre 641/ 646 170 50
fa?““’” de commande fron- Métal / Verre 750 / 751 170 70

* Cette taille sera de 60 mm dans les modeles utilisant des robinets de gaz a 9 positions.

# Référez-vous a la dimension de la largeur dans la section du tableau technique du manuel d&apos;utilisation.

Ventilation de la piece

Toutes les chambres nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent, et certaines
chambres nécessiteront également un
évent permanent. L'air de combustion est
prélevé dans l'air ambiant et les gaz
d'échappement sont émis directement
dans la piece. Une bonne ventilation est es-
sentielle pour un fonctionnement sir de
votre appareil.

Chambres avec portes et/ou fenétres qui
s'ouvrent directement sur I'environnement
extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s'ouvrent di-
rectement sur I'environnement extérieur
doivent avoir une ouverture de ventilation

totale des dimensions spécifiées dans le
tableau ci-dessous, basée sur la puissance
totale en gaz de l'appareil (la consomma-
tion électrique totale en gaz de I'appareil
est indiquée dans le tableau des caractéris-
tiques techniques de ce mode d'emploi). Si
les portes et/ou fenétres ne sont pas équi-
pées d'une ouverture de ventilation totale
correspondant a la consommation totale
de gaz de l'appareil, comme indiqué dans le
tableau ci-dessous, ensuite, il doit absolu-
ment y avoir une ouverture de ventilation
fixe supplémentaire dans la piéce pour ga-
rantir que les exigences de ventilation mini-
males totales pour la consommation totale
de gaz de l'appareil sont atteintes. L'ouver-
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ture de ventilation fixe peut comprendre
des ouvertures pour les briques Airbriques
existantes, la dimension de I'ouverture de la
gaine de la hotte d'extraction etc

Consommation totale  Min. ouverture de ventilation

de gaz (kW) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Les piéces qui n'ont pas de portes et/ou de
fenétres ouvrantes qui s'ouvrent directe-
ment sur I'environnement extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est ins-
tallé ne comporte pas de porte et/ou de fe-
nétre qui s'ouvre directement sur I'environ-
nement extérieur, il convient de rechercher
d'autres produits qui fournissent définitive-
ment une ouverture de ventilation fixe non
réglable et non obturable répondant aux
exigences minimales totales d'ouverture de
ventilation pour la consommation totale de
gaz de 'appareil, comme indiqué dans le ta-
bleau ci-dessus. En outre, les reglements
de construction appropriés conseillés de-
vraient étre suivis.

Lorsqu'un local ou un local intérieur
contient plus d'un appareil a gaz, un espace
de ventilation supplémentaire doit étre pré-
vu en plus des prescriptions figurant dans
le tableau ci-dessus. La taille de la zone de
ventilation supplémentaire doit étre adap-
tée a la réglementation des autres appa-
reils a gaz.

Il doit également y avoir un dégagement mi-
nimum de 10 mm sur le bord inférieur de la
porte qui s'ouvre sur I'environnement inté-
rieur de la piece ou I'appareil est installé.
Vous devez vous assurer que les articles

tels que les tapis et autres revétements de
sol, etc., n'affectent pas le dégagement
lorsque la porte est fermée.

La cuisiniére peut étre située dans une cui-
sine, une cuisine/salle a manger ou un sa-
lon-lit, mais pas dans une piéce contenant
une baignoire ou une douche. La cuisiniére
ne doit pas étre installée dans un salon-lit
de moins de 20 m3.

N'installez pas cet appareil dans une piéce
située en dessous du niveau du sol a moins
qu'il ne soit ouvert au niveau du sol sur au
moins un coté.

4.2 Connexion électrique

AAvertissements généraux

+ Débranchez le produit de la prise élec-
trique avant de commencer toute inter-
vention sur l'installation électrique.
Risque d'électrocution.

+ Connectez le produit a une prise/ligne
mise a la terre protégée par un disjonc-
teur miniature de capacité appropriée,
comme indiqué dans le tableau « carac-
téristiques techniques ». Faites installer
la mise a la terre par un électricien quali-
fié lors de l'utilisation du produit avec ou
sans transformateur. Notre société ne
sera pas responsable des dommages qui
pourraient survenir en raison de |'utilisa-
tion du produit sans installation de mise
a la terre conformément aux réglementa-
tions locales.

+ Le produit ne peut étre raccordé a I'ali-
mentation secteur que par une personne
agréée et qualifiée, et la garantie du pro-
duit ne commence qu'apres une installa-
tion correcte. Le fabricant ne peut étre te-
nu responsable des dommages qui pour-
raient résulter d'opérations effectuées
par des personnes non autorisées.

+ Le cable électrique ne doit pas étre écra-
sé, plié, coincé ou toucher des parties
chaudes du produit. Si le cable électrique
est endommagsé, il doit étre remplacé par
un électricien qualifié. Sinon, il y a un
risque d'électrocution, de court-circuit ou
d'incendie !
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Les données d'alimentation secteur
doivent correspondre aux données spéci-
fiées sur I'étiquette de type du produit.
L'étiquette de type se trouve a l'arriere du
boitier du produit. Le cable d'alimentation
de votre produit doit étre conforme aux
valeurs indiquées dans le tableau « ca-
ractéristiques techniques ».

La fiche du cable d'alimentation doit étre
a portée de main apres l'installation (ne
pas la faire passer au-dessus de la table
de cuisson). N'utilisez pas de rallonge ou
de multiprises dans le branchement élec-
trique.

et doit utiliser la prise de courant/ligne et
la fiche appropriées pour le four. Si les li-
mites de puissance du produit sont hors
de la capacité de transport de courant de
la fiche et de la prise de courant/ligne, le
produit doit étre connecté directement
via une installation électrique fixe sans
utiliser la fiche et la prise de courant/
ligne.

Si votre appareil est équipé d'un cordon et
d'une fiche :

Branchez votre appareil sur une prise reliée
ala terre.

4.3 Raccordement au gaz

AAvertissements généraux

Il existe un risque d'explosion, d'incendie
et de toxication si l'installation, la répara-
tion ou la connexion sont effectuées par
une personne ou un technicien non auto-
risé/non agréé/non qualifié.

Avant de placer le produit, assurez-vous
que les conditions de distribution locales
(type de gaz et pression) et que le ré-
glage du gaz du produit est conforme a
ces conditions. Les conditions de réglage
des gaz et les valeurs du produit sont in-
diquées sur les étiquettes (ou étiquette
de type).

Si le code de votre pays ne figure pas sur
I'étiquette, suivez les instructions tech-
nigues locales de votre pays pour le rac-
cordement au gaz et la conversion.
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Le produit ne peut étre connecté au sys-
téme d'alimentation en gaz que par une
personne ou un technicien autorisé/licen-
cié/qualifié.

Le fabricant ne saurait étre tenu respon-
sable des dommages résultant de procé-
dures effectuées par une personne ou un
technicien non autorisé/non agréé/non
qualifié.

Avant de commencer tout travail sur l'ins-
tallation de gaz, débranchez I'alimenta-
tion en gaz. Il y a un risque d'explosion !
Si vous avez besoin d'utiliser votre pro-
duit ultérieurement avec un autre type de
gaz, vous devez consulter la personne ou
le technicien autorisé/licencié/qualifié
pour connaitre la procédure de conver-
sion correspondante.

Assurez-vous que le raccordement au
gaz est bien vérifié aprés chaque utilisa-
tion. Le fabricant ne peut étre tenu res-
ponsable des dommages qui pourraient
survenir en raison d'une fuite de gaz qui
pourrait se produire a la suite d'un raccor-
dement de gaz ou d'une conversion ef-
fectuée par des personnes non autori-
sées/non autorisées.

Risques d'incendie :

Si vous n'effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-des-
sous, il y aura un risque de fuite de gaz et
d'incendie. Notre société ne peut étre te-
nue responsable des dommages qui en
résultent.

Le raccordement au gaz doit étre effec-
tué par une personne ou un technicien
autorisé/agréé/qualifié uniqguement.
Assurez-vous que le tuyau de gaz a utili-
ser dans le raccordement de gaz est
conforme aux normes locales en matiere
de gaz.

Le tuyau flexible de gaz doit étre raccor-
dé de maniére a ne pas entrer en contact
avec les piéces mobiles et les surfaces
chaudes (illustrées ci-dessous) qui l'en-
tourent et a ne pas étre coincé lorsque
les pieces mobiles se déplacent. (tiroirs,



par exemple). En outre, il ne doit pas étre
placé dans des espaces ou il pourrait
étre pressé.

+ Ne déplacez pas le produit dont le raccor-
dement au gaz est terminé. S'il est dépla-
cé, il peut y avoir un risque de fuite de
gaz.

+ Une clé doit étre utilisée pour le raccorde-
ment et la conversion du gaz.

Pieces pour raccordement au gaz

Les visuels des piéces et des outils, qui
peuvent étre nécessaires pour le raccorde-
ment au gaz sont indiqués ci-dessous. Se-
lon le modele, ces piéces peuvent ne pas
étre fournies avec le produit. Les piéces de
raccordement de gaz a utiliser peuvent va-
rier en fonction du type de gaz et des régle-
mentations nationales.

Joint de fuite :

Raccord en 10226 R1/2":
Raccord pour gaz liquéfié (G30,G31) :

v

Raccord de sortie de gaz :

U

Raccordement au gaz - NG

+ L'installation de gaz naturel doit étre pré-
parée de maniéere appropriée pour l'as-
semblage avant d'installer le produit. Il
doit y avoir une vanne de gaz naturel a la
sortie du systeme de gaz a raccorder au
produit.

+ Assurez-vous que la vanne de gaz naturel
est facilement accessible.

+ Raccordez votre produit au réseau de gaz
naturel de votre maison a l'aide d’'un
tuyau flexible de gaz conforme aux
normes locales.

0

+ Un joint d'étanchéité neuf doit étre utilisé
lors du raccordement au gaz.

+ L'alimentation en gaz doit étre raccordée
par un tuyau de gaz ou un tuyau de gaz
de sécurité avec des raccords filetés aux
deux extrémités.

Raccordement au gaz - GPL

+ Votre produit doit étre connecté de ma-
niére a étre proche du raccord de gaz
pour éviter toute fuite de gaz.

+ Avant d'effectuer votre raccordement au
gaz, munissez-vous d'un tuyau de gaz en
plastique et d'un collier de fixation appro-
prié. Le diamétre intérieur du tuyau de
gaz en plastique doit étre de 10 mm et sa
longueur ne doit pas dépasser 150 cm.
Le tuyau en plastique doit étre étanche et
inspectable.

+ Le bon fonctionnement des appareils et
systemes a gaz doit étre vérifié réguliere-
ment. Le régulateur, le flexible et sa bride
doivent étre vérifiés régulierement et
remplacés dans les délais recommandés
par le fabricant ou si nécessaire.

+ Un joint d'étanchéité neuf doit étre utilisé
lors du raccordement au gaz.

+ Le raccordement au gaz doit étre effec-
tué via un tuyau de gaz ou un raccord
fixe.

Raccord avec flexible de gaz serré (sans fi-
letage)

1. Placez le nouveau joint dans la piece de
raccordement pour gaz liquide et assu-
rez-vous que le joint est correctement
installé.

2. Fixez la sortie de raccordement de gaz
du produit a l'aide d'une clé de 22 mm,
raccordez la piéce de raccordement a la
sortie de gaz du produit a I'aide d'une
clé de 24 mm et serrez fermement.
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3. Poser le collier de fixation a une extré- veuillez appliquer le mastic fourni dans
mité du flexible de gaz. Ramollir I'extré- I'emballage sur les contours du boitier
mité du tuyau de gaz auquel vous avez inférieur de la table de cuisson mais
fixé le collier en le plagant dans I'eau veillez a ce que le mastic ne se che-
bouillante pendant une minute. vauche pas.

4. Insérez complétement le tuyau de gaz 4. Remplissez les coins en formant des

ramolli dans la piece de raccordement.
Serrer fermement le collier a I'aide d'un

plis comme illustré sur la figure. Formez
autant de plis que nécessaire pour com-

tournevis.

bler I'espace dans les coins.

5. Vous devez vérifier I'absence de fuite de
la piéce de raccordement aprés le rac-
cordement.

Assurez-vous que les plinthes du
boitier inférieur de la table de cuis-

son sont remplies de mastic.

Vérification de I'étanchéité au point de
connexion 5.
+ Assurez-vous que tous les boutons du
produit sont éteints. Assurez-vous que
I'alimentation en gaz est ouverte. Prépa-
rez de la mousse savonneuse et appli-
quez-la sur le point de raccordement du
tuyau pour controler les fuites de gaz. l I
+ Une partie savonneuse moussera en cas |\ [

Placez la table de cuisson sur le plan de
travail et alignez-la.

6. Utiliser des colliers d'installation fixe la
plaque en ajustant les orifices sur I'em-
placement inférieur.

de fuite de gaz. Dans ce cas, inspectez a i
nouveau le raccord de gaz. v vV
* Au lieu de savon, vous pouvez utiliser des 1 2 3 4

sprays disponibles dans le commerce
pour vérifier les fuites de gaz.

+ En cas de fuite de gaz, coupez l'alimenta-
tion en gaz et ventilez la piece.

+ N'utilisez jamais une allumette ou un bri-
quet pour controler les fuites de gaz.

Table de cuisson
Vis
Colliers de serrage de l'installation

AW N =

Plan de travail

Vue de derriére (orifices de raccord)
L'emplacement des orifices de raccord
montrés dans la figure ci-dessous sont in-
dicatifs et peuvent varier selon le modele
du produit. Fixez-les en fonction des ori-
fices de raccord sur votre produit.

4.4 Installation des produits

1. Enlevez de l'appareil les brileurs, les
couvercles des brlleurs et grills de la
table de cuisson.

2. Retournez la table de cuission et placez
la sur une surface plane.

3. Afin d'éviter que des substances et li-
quides étrangers ne pénetrent entre la
table de cuisson et le plan de travail,
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Placez les plaques des brileurs, les cou-
vercles des bruleurs et les grilles dans leurs
emplacements aprés l'installation.

La réalisation des raccords dans
@ d'autres orifices n'est pas une pra-

tique recommandée en termes de

sécurité, car cela pourrait endom-

mager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

La hotte comporte des éléments
@ fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en utili-
sant seulement les éléments et vis
de fixation fournis, et en suivant les
instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait
des risques pour la sécurité des

biens et des personnes.

S'il y a un four encastré sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un four encastrable, il convient de lais-
ser une distance entre la paroi supérieure
du four et le boitier inférieur de la table de
cuisson, comme indiqué sur la figure.

A min.5mm

S'il y a un tiroir/armoire sous la table de
cuisson ;

Quand vous installez la table de cuisson
sur un meuble encastré, vous devez mettre
une planche pour séparer le meuble de la
table de cuisson, comme illustré dans la fi-
gure suivante. Cela n'est pas nécessaire
quand vous installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le
bas du produit car il est installé sur un tiroir,
cette partie doit étre couverte par une
plaque en bois.

|
| v

Ts

 —

B min. 15 mm

Veérification finale
1. Rebranchez le produit sur le secteur.

N

Vérifier les fonctions électriques.

w

Ouvrir I'alimentation en gaz.

>

Vérifiez si les raccords de gaz sont bien
fixés et s'il y a des fuites.

5. Allumez les brileurs et vérifiez I'appa-
rence de la flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir
@ une forme réguliere. Si la flamme

est jaunatre, vérifiez si le chapeau

du braleur est bien en place ou net-

toyez le brileur.
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4.5 Conversion de gaz

AAvertissements généraux

+ Avant de commencer tout travail sur l'ins-
tallation de gaz, débranchez I'alimenta-
tion principale en gaz. Il y a un risque
d'explosion!

+ Tous les injecteurs de gaz doivent étre
remplacés et le réglage de combustion
des robinets de gaz doit étre effectué en
position de débit réduit afin de rendre le
produit adapté a une utilisation avec un
autre gaz.

+ Une fois le type de gaz modifié, la nou-
velle étiquette de type de gaz apposée
sur le sac de rechange doit étre apposée
sur I'étiquette actuelle déja apposée sur
la paroi arriére du produit.

+ Le type de gaz convertible et les catégo-
ries de gaz de votre produit par pays sont
indiqués dans la section « catégories/
types/pression de gaz pays ». Consultez
le tableau de ce tableau pour connaitre
les types de gaz que vous pouvez conver-
tir dans votre région. Vous ne pouvez pas
convertir en types de gaz non spécifiés
dans cette table.

+ L'injecteur de rechange adapté au type de
gaz que vous souhaitez convertir peut ne
pas étre fourni avec le produit. Vous pou-
vez vous procurer les injecteurs aupres
du service agréé ou de I'endroit ou vous
avez acheté le produit.

+ Les valeurs des injecteurs et les types de
gaz a utiliser pour les brileurs sont indi-
qués a la fin de la section. Effectuez le
raccordement du type de gaz a convertir
comme décrit dans la section raccorde-
ment du gaz.

Pieces pour la conversion de gaz

Les visuels des pieces et des ouitils, qui
peuvent étre nécessaires pour la conver-
sion de gaz sont donnés ci-dessous. Selon
le modele, ces pieces peuvent ne pas étre
fournies avec le produit.

Buse de dérivation :

(7

Injecteur brileur :

(=2
i,

Remplacement de I'injecteur pour les brii-
leurs

1. Tournez tous les boutons de commande
en position OFF sur le panneau de com-
mande.

2. Coupez |'alimentation en gaz.

3. Retirez les supports de casserole, le ca-
puchon et la téte des brileurs de la
table de cuisson.

4. Déposer les injecteurs de gaz en les
tournant dans le sens antihoraire. (clé 7)

5. Sivotre produit est équipé d'une
chambre de combustion wok avec un in-
jecteur a entrée latérale, retirez l'injec-
teur a l'aide d'une clé numéro 7.

Sur certains brileurs de table de
@ cuisson, l'injecteur est recouvert

d'une piece métallique. Ce cou-

vercle métallique doit étre déposé

pour le remplacement de l'injecteur.

6. Installer les injecteurs de gaz neufs.
(Couple de serrage 4 Nm)
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7. Vérifier toutes les connexions pour s'as-
surer qu'elles sont installées en toute
sécurité.

La position des injecteurs neufs est
marquée sur leur emballage ou le

tableau des injecteurs a la peut étre

consulté.

8. Vérifier 'absence de fuite des injecteurs
aprés le raccordement.

Sauf en cas d'anomalie, ne tentez
pas de retirer les robinets du bra-
leur a gaz. Vous devez appeler un

agent de service agréé ou un tech-
nicien titulaire d'une licence s'il est

nécessaire de changer les robinets.

Réglage du débit de gaz réduit pour robi-
nets de table de cuisson

1. Allumez le brileur a régler et tournez le
bouton en position réduite.

2. Retirez le bouton du robinet de gaz.

3. Utiliser un tournevis de taille appropriée
pour régler la vis de réglage du débit.

4. Pour le GPL (butane - propane), tourner
la vis dans le sens horaire. Pour le gaz
naturel, vous devez tourner la vis dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre
une fois.

= La longueur normale d'une flamme
droite en position réduite doit étre
de 6-7 mm.

5. Sila flamme est plus haute que la posi-
tion souhaitée, tournez la vis dans le
sens horaire. S'il est plus petit, tournez
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

6. Pour le dernier contrble, amener le brQ-
leur a la fois en position haute flamme
et réduite et vérifier si la flamme est al-
lumée ou éteinte.

7. La position de la vis de réglage peut va-
rier en fonction du type de robinet de
gaz utilisé dans votre appareil.

/1

1 Vis de réglage du débit

Q
20

1 Vis de réglage du débit

Controle de fuite au niveau des injecteurs
Avant d'effectuer la conversion sur le pro-
duit, assurez-vous que tous les boutons de
commande sont en position arrét. Apres la
conversion correcte des injecteurs, pour
chaque injecteur doit étre vérifié la fuite de
gaz.

1. Assurez-vous que l'alimentation en gaz
du produit est activée, tout en mainte-
nant tous les boutons de commande
en position arrét.

2. Chaque orifice d'injecteur est obstrué
par un doigt appliquant une force rai-
sonnable pour arréter la fuite de gaz
lorsque le bouton de commande cor-
respondant est tourné sur on et main-
tenu en position enfoncée pour per-
mettre au gaz d'atteindre l'injecteur.
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3. Appliquez de I'eau savonneuse prépa-
rée au raccord de l'injecteur a l'aide
d'une petite brosse. En cas de fuite de
gaz au raccord de l'injecteur, I'eau sa-
vonneuse commence a mousser. Dans
ce cas, serrez l'injecteur avec une force
raisonnable et répétez |'étape 3 une
fois de plus.

5 Premiere utilisation

4. Sila mousse persiste, coupez immé-
diatement l'application du gaz sur le
produit et appelez un agent de service
agréé ou un technicien agréé. N'utilisez
pas le produit tant que le service agréé
n'est pas intervenu dans le produit.

&

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

5.1 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

REMARQUE : Certains détergents ou

agents de nettoyage peuvent endommager

la surface. N'utilisez pas de détergents

abrasifs, de poudres de nettoyage, de
créemes de nettoyage ou d’objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE : Lors de la premiere utilisa-
tion, de la fumée et des odeurs peuvent se
dégager pendant plusieurs heures. C'est
normal et vous avez juste besoin d'une
bonne ventilation pour I'éliminer. Evitez d'in-
haler directement la fumée et les odeurs
qui se forment.
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6 Utilisation de la table de cuisson

6.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

AAvertissements généraux

+ Placez les casseroles et les poéles de
maniére a ce que les poignées ne soient
pas au-dessus des brileurs pour éviter
gu’elles ne surchauffent.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur

la table de cuisson.
v % %

* Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommagés.

+ N'allumez pas les brileurs sans casse-
role ou poéle sur le braleur respectif.

- Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson apres chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager I'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
apres chaque utilisation.

+ N’excédez pas avec la quantité d’ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-

Tailles de casseroles/poéles recommandées

ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les braleurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre br(-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
brlleur souhaité, mais soulevez-la
d’abord et placez-la ensuite sur I'autre
braleur.

+ Lataille des casseroles/poéles doit cor-
respondre a la taille de la flamme. Réglez
les flammes de gaz de maniére a ce
gu’elles ne dépassent pas la base des
casseroles/poéles et placez les casse-
roles/poéles sur le support de casserole
en les centrant. N'utilisez pas de grandes
casseroles/pots pour couvrir plus d'un
braleur.

1

m& LLLLY ’d

Type de braleur de la plaque de cuisson

Diamétre de la casserole - cm

Brdleur auxiliaire 12-18
Brdleur normal 14 -20
Brdleur rapide 18-22
Brdleur wok 22-30

N'utilisez pas de casseroles/poéles qui dé-
passent les dimensions indiquées ci-des-
sus. L'utilisation de casseroles / poéles
plus grandes que celles spécifiées peut
provoquer un empoisonnement au mo-
noxyde de carbone et une surchauffe des
surfaces et des boutons a proximité. De
plus, si la surface de cuisson de votre pro-
duit est en verre, une surchauffe se produi-
ra sur cette surface et le produit sera en-

dommagé. L'utilisation de poéles / casse-
roles plus petites peut vous exposer a des
brilures dues aux flammes.
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6.2 Fonctionnement des plaques de
cuisson

Bouton de commande de la plaque de cuis-
son

@ Position d'arrét
& Petite flamme : puissance de gaz la plus faible

@ Grande flamme : puissance de gaz la plus élevée

Vous pouvez utiliser votre table de cuisson
a l'aide des boutons de commande.

Chaque bouton commande le brdleur cor-
respondant. Vous pouvez déduire quel bri-
leur il commande a partir des symboles sur
le panneau de commande.

Lorsque le brileur est éteint (position supé-
rieure), il n'est pas alimenté en gaz. Apres
avoir allumé le brdleur, vous pouvez cuisi-
ner en réglant les niveaux de gaz sur le bou-
ton. Réglez la puissance de cuisson souhai-
tée en alignant le bouton sur le symbole
correspondant.

Allumage des brileurs a gaz
v’ Les brlleurs a gaz s'allument a I'aide
des boutons de commande.
1. Appuyer sur le bouton du brdleur.

2. Tout en appuyant sur le bouton, tournez-
le dans le sens antihoraire jusqu’au
symbole de la grande flamme.

3. Le gaz s’enflamme avec I'étincelle qui
en résulte.

4. Aprés I'allumage initial, maintenez le
bouton enfoncé pendant 3 a 5 se-
condes.

5. Sile gaz ne s’enflamme pas aprés la
pression et le relachement du bouton,
répétez le méme processus en appuyant
sur le bouton pendant 15 secondes.

Relachez le bouton si le brileur
n'est pas allumé au bout de 15 se-
condes. Attendez au moins 1 mi-

nute avant de réessayer. Il y a
risque d’accumulation de gaz et

d’explosion !

6. Réglez le niveau de puissance de votre
choix.

Extinction des briileurs a gaz

Réglez le bouton du brdleur en position Ar-

rét (haut).

Si les flammes du brleur
s'éteignent accidentellement, tour-
nez le bouton de commande du

brileur en position Arrét. N'essayez
pas d’allumer le brileur a nouveau

pendant au moins une minute.

Mécanisme de sécurité pour la coupure du
gaz

Par mesure de précaution contre les explo-
sions dues aux débordements des brileurs
supérieurs, un mécanisme de sécurité se
met en marche et coupe le gaz immédiate-
ment.

1 Sécurité de coupure du gaz

Pour activer le mécanisme de sécurité de
coupure du gaz, maintenez le bouton de
commande enfoncé pendant 3 a 5 se-
condes de plus aprés avoir allumé la table
de cuisson.

7 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.
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7.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson

avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s’enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.

8 Entretien et nettoyage

« Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur excés d'eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

+ Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.

« Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

8.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque l'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problémes fré-
guemment rencontrés sont réduits.

« N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (créemes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-

sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
1é et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a I'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec.Nettoyez I'appareil a I'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d'un chiffon doux ou d'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer complétement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés l'arrét et le refroi-
dissement de la table de cuisson.

+ Les récipients de type wok utilisés a
haute température peuvent changer de
couleur. C'est normal.
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+ Le déplacement de certains ustensiles de
cuisine peut provoquer des marques mé-
talliques sur les supports de casserole.
Ne faites pas glisser les casseroles et les
poéles sur la surface.

+ Comme les couvercles de brileurs sont
en contact direct avec le feu et exposés a
des températures élevées, le change-
ment et la perte de couleur dans le temps
sont normaux. Cela ne pose pas de pro-
bleme lors de I'utilisation de la table de
cuisson.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d’'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.

« Elimine immédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéines sur les surfaces en
verre et en inox. A la longue, les taches
peuvent causer la rouille.

+ Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

+ Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

+ Nettoyez |'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d’un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de 'eau
froide et séchez a I'aide d’un chiffon en

microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d’un chif-
fon humide.

+ Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
Ils peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de |'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

8.2 Accessoires de nettoyage

N’introduisez pas les accessoires de I'appa-
reil dans un lave-vaisselle sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

8.3 Nettoyage de la table de cuisson
Nettoyage des brileurs a gaz

1. Avant de nettoyer la table de cuisson, re-
tirez les supports de casseroles, les
couvercles et les tétes de brileurs de la
table de cuisson.
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Nettoyez la surface de la table de cuis-
son selon les recommandations figurant
dans les informations générales de net-
toyage en fonction du type de surface
(émaillée, en verre, en inox, etc.).

Nettoyez la chambre de combustion
avec un torchon imbibé de détergent ou
avec une brosse douce et non abrasive.
Veillez a ne laisser aucun reste de nour-
riture.

Nettoyez les bougies d'allumage et les
éléments thermiques (dans les modéles
avec allumage et élément thermique)
avec un torchon bien essoré. Séchez-les
ensuite a I'aide d'un torchon propre.
Veillez a ce que la bougie d'allumage et
I'élément thermique soient complete-
ment secs.

. Aprés chaque opération, nettoyez les
couvercles et les tétes de brileurs avec
de I'eau et du détergent, et séchez-les
ensuite.

En cas de taches tenaces, maintenez les
couvercles et les tétes de brileurs dans
de I'eau avec du détergent ou de I'eau
chaude savonneuse pendant au moins
15 minutes. Nettoyez avec une brosse
non métallique et non abrasive.

Pour l'intérieur des fours et les grils,
vous pouvez utiliser les agents de net-
toyage Quick&Shine utilisés sur les sur-
faces émaillées, et recommandés par le
service autorisé, en particulier pour le
cas des taches tenaces sur les cou-
vercles de brileurs émaillés.

Ne mettez pas les couvercles de bri-
leurs en contact avec des détergents
agressifs tels que des agents de net-
toyage pour l'intérieur des fours ou des
détartrants pendant le nettoyage, car ce-
la pourrait provoquer une décoloration.

. Aprés chaque opération, nettoyez les
supports de casseroles avec de I'eau et
du détergent et une brosse douce et non
abrasive, puis séchez-les.

10.Lorsque les couvercles de brileurs et

les supports de casseroles sont utilisés

étant humides, des taches de calcaire
tenaces peuvent se former sous l'effet
de la chaleur. Veillez a les faire sécher
avant de les utiliser.

11.Placez les tétes et les couvercles de
brileurs et les supports de casseroles
respectivement.

12.En plagant les supports de casseroles,
assurez-vous qu'ils sont placés au
centre des brdleurs. Dans les modéles a
broches, placez les broches de la plaque
du brdleur dans les fentes des broches
des porte-casseroles.

Assemblage des piéces des brileurs

1. Placez les pieces comme indiqué sur la

figure aprés le nettoyage des brileurs.

2. Placez la téte du brdleur en veillant a ce

qu’elle passe par la bougie d’allumage

du bradleur (4). Tournez la téte du braleur

a droite et a gauche pour vous assurer

qu’elle est bien placée dans la chambre

de combustion.

3. Placez le couvercle de brileur sur la téte

de brdleur.
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Couvercle de brdleur

Téte de brlleur
Chambre de combustion

AW N =

Bougie d'allumage (dans les modeéles avec al-
lumage)

9 Deépannage

8.4 Nettoyage du bandeau de com-
mande m

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n’utilisez
pas d’'agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

Si le probléme persiste méme apres obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

« Vérifiez que 'appareil est bien branché
sur la prise.

« (Sivotre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Il n'y a pas d'étincelle d'allumage.

+ Il n'y a pas de courant. >>> Vérifiez les fu-

sibles dans la boite a fusibles.

Il n'y a pas de gaz.

+ La vanne de gaz principale est fermée.
>>> Quvrez le robinet de gaz.

+ Le tuyau de gaz est plié. >>> Installez cor-
rectement le tuyau de gaz.

Les brileurs ne briilent pas correctement

ou pas du tout.

+ Les brdleurs sont sales. >>> Nettoyer les
pieces du brileur.

+ Les brdleurs sont mouillés. >>> Séchez
les piéces du brdleur.

+ Le chapeau du brdleur n’est pas monté

en toute sécurité. >>> Placez correcte-

ment le chapeau du brdleur.

Le robinet de gaz est fermé. >>> Quvrez

le robinet de gaz.

+ La bouteille de gaz est vide (lors de I'utili-
sation de GPL). >>> Remplacez la bou-
teille de gaz.
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ELEMENTS
PAPIER

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
e

et ses accessoires
se recyclent ou ou
(o)

ints de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR/33



16>

¢l Uleos

I 3ol 3 U S 3eliST Liadl e L 5SS 555 sl (lomme S o OF 5 o4 ATiStON bl 8Ly 1S

L plsl 5 eie G0 Uy als la

8 B ) e oy L o i g il 13 3 ) oy sl o 281 3 s
oVl g Ol by 5 Cr;,};\‘:.vuJJ1w\,123 ‘;"TVMQ“D e 13 ool Ly e

Lol sl ) CLeslant G by o

AR/ 34

RREURRERTRU LN
:(,M‘ J._JA ‘; \.@3\-&3?) )}A)h

LoV ol B 1) op B fes

ke plistal il ol dags Sloges

Ll s T3

ol C‘.L,J\ e if

Lty .\E;Au@\,q.uuag;_ﬁé;m Jad

slax)

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY



O goad) J g

36 W Sledas Y
30 e \’u,-.;,m o V=)
36 wliadly el e Al sleally JULY Aol Y-y
..................................................... EHN|
3 s LS asll ey
37 B TEA P DA P v WO B %
38 e Jalasle omy
39 e OLS A e -y
39 e [ECEME R WA
40 e, S A ae s oley wl i ARy
40 e ekl el 2 any
40 e Gl Blaall SV 2edludl ) -y
40 i Olades ¥
40 e SLlad) a5 \-Y
40 eV a3l oS SLL a o JlmaYl =Y
bz B b ) el g 255 2SOY)

40 e Ol laglas Y-Y
A1 e Bl iy Sloy  ¥eY
41 Sows ¥
A1 e s v
A1 s e OIS P
42 e Ll oliol ey
45 S A ¢
45

46

47

48

49

51

51

51

51

52

53

53 e Bl seball e ale ol pdE Y-y
53 Cadlg Bl A
53 e Ll bl Slglas \-A
54 e bl (il Y-A

AR/ 35



LY Oledas A

Pl JUbYI bl Y-\A
Y Sl gty sl e el

8 jox JULY 15 o el s plaszal Sc @
Cino oo Ogila ol oles Vg 5B ol e
o cadaall of and o asadt el 3
ke SN Ul 3 Al 55 ) 0 iy
s Ut RN R E L Y PERPOEN LI

JUBA 552 Vs gl alll JULSU 554 Y @
s 25y 3 Y] wsleo o el e oA

€95 PVl L8 a ) s plisiasl oy Y @
3 &) 390t i) of a5 i) ol i)
o DAY ef rgmog on d L (JUbYI el
AW sledadl 2

T e pe e uSTH JULYI 3 2 @

o s @ ol Sl 5wl S Szl @
YLV ol JUbY) e 1l (Ka5 5l
o gkl alll 28 Sl gy JULSU 0%
ad J el of alde lodd)

,@\&Jw%vwlﬂg;\_ﬁ@ayo

Bl ol ) JUlly 015 ke o n (3 @
Ao s Al e JbY) S ¥z

o8 @& a1 0SS s LT gy @
b e o) Bl il e L] s sl
o e Jub

la ULV J gl o im Cadid) 5 g0 Lais| @
LBl Vg Loy e

Bl ey BSUlgzed) Szl e aldl (3@

o dJjlg @lall juwls Juasl .1

ouaoall
2o dbadly &slall LIS glsl .2
iedl o julall

C;Laﬁpu\ L) QLA.:MM\ \.@Mo

sl )oY of dessd) LY bl

plasnedU 2T et () gl (s & 15) @
% AL g s V) 512N et
Sl sae Sliale s pasandl s e Uaf
akall o5 6 2 Y1y Uy el

g5 8l ol e iy sd) 8,000 s S @
lagdadl s o e e

F Jlasf I Sladadll s ¢ W) pie (035, @
Ol

oYl S A dlasl o) x| e s 0 -1 @
ighl of Sazall wandl of daiall 3720 5
285, gl 38720 Lasad )

Gehol Slimbey jLe alad LSl psiza) @

4l Al Szl a e T oSl (i Y @
s s 3 e S e 2t

o e s oM Gl el 2L Y e

A

2 oy LA P gl s e
o6l plasz ks

@t o b2l o G (3 el ptszs Y @
Pl ot ol s 8 Ry ol
SISy A g bl las 35 J5U
Y el ey

AV VLl s sl g% Vi plou @
wlls e 1Y alasa) (4 Yy i bl
A as e

e\.\;’wm PE

AR/ 36



Jg;ﬂuﬁbﬁ\LuujTgAf¢MM¢x*wJY0

a5 grell of dezall daad) 7 ¢ Lail @
Pl Led 000 3 VU (3 sl J g2
Losro (W g 5) mit U2

Jsb O 13] dezal) ekl 870 o 5, 2l Lol @
olin pé Bl Las

sodatd) il of @ gastl @lall pslias s 3@
Blall jslaey ssaad) Uil 3l | Jazziy sy
o e Vm W et

ol g Azl ot @l Sl (il W 3 @
RS PRUCIP PREC A I R (Lo
g 59 09> ekl i oo, sl 87201 esud
Az bl

iy e e (s e OIS 1)

o S B & gl ol mzy LU L @
) Jbs] e a8 il 2l ol S
By Vo gl s A V) g L el 3 S
G e Al ¥

R b gl deie olie (3 5l Jls) oS @
o A B sl il ) sloll 3 e
s e Vi L (W ) ety 5 Lol 52t
gral ool o S b &g s
(SuAS

laliw 0 13T @l s Y @

) e szl ) el el @
v S e Y

Z-SA

QWL el Sl plasinl (g35 1AL @
B Ny 8 ol B gllas Slse oSS
B el 258 a aSTh 30 3 BV Y
Ol e Bl ) pldsan) e ol

WU Jealt oLt LSl

gio) &0 Wl OlblusYl sl .3
diall Jg33 oo Jlabll
aiiell sl JabW zowi V.4
Jsasdl guog (pb 95y Loic

ER PRI 9 YO ] v-\A

il eas oF o3 dale gl 5oy @
P g s Gale e B M1 AU Slicad)
sl a8 g Al gy 2l ST o O e
I Gy )b 095 el ptsnns ¥ fage
RIUEREY

Sl S oo ol 05 0f g o
S5 S L 13l ) J g ) e O
Ly e enae) AT Sl 0,85 0F (8 (S
R ERHE T LY ORC I P (O |
o iy 58S M e 3 s e
.Lﬁﬁw\qu‘w

ol I8 el Jiats ol of gl Lait @
waidl g Blally ~ oYl Sldes

335005 JL S dgd) o3 o dsls el |5 @
£ gale e Bous

(s S o 58 clomite S, 4 1) @
b 3 ot Lol LS L pusns
Sl oliol U

Yl g et Jaod Bl Gl a2 iY@
&2 Y Bl Gl e Li e b ol
ez Y e of iz of B G
oyl

b oy sl Bl LS Ll pie p ash @
iy ol aned e SIS 3

S paszs ¥ e gu‘y\ S szl @
AU o s glaia

AR/ 37



G A a1 5 o e 3 ¢ W 052 S
5l 31V plasz) (635 A8 WSl j2lin
Ol e AL Slnlal

Lol s skl il sm a5 e laslas CILI @
oo S Ay e g Al (3 L)l 5L
.awjgﬂjuhgy

D500 s fxuw&suuA

s ¥ s Vg B piSU Ll pusns Y @
e o gl ade re) 33l 4S50
Aga) o 2l ()b e ¥ L (W)

bty Ol 1 sl @

Olnzia Jo 8 sl Sleleall ma ML 5 @
@ 25 o S ey L Jens G )
S e O 3 S b ) S ples

o S 3o glly ol e il @
S50 Gl iy eas iy Y esS 13 el
A

Okl i@

DA b Gl sl WY1 by sl @

Aol W w5 357 0 g Sbazal) 2addly Latl @

RO
JES) L e-\A

M ot W AW e el il ) 55 LS5 @
S e 5 il

wld Gl sols adly o3 ‘é;;uy dlc\:i Lelic ®
ey )y Sl (S5he &) of Slelisy NG
S ) oV e (ST aSS L L i
e gl

sy i o Sl el (il S 5 5 @
S g2l Joail A s b
il Wl (g el 2ad

Bsf jler ot o ol B grie Bl 4 5ed)
Gz L (Blas [ SO blas) S
L] & pf ah b 8l nall (xSl sl
o s T8 o 3000 i JU e o
ey cdor5 0] eSS el Sl S g2

RO

Jol s g 82 3 gl s plisiaal 4

e SR Jole s bsran 05 S ST

Jors 05 S ST ol rtas 0 o a5
oS Sy ptand) Bl o3y s S

05 S ST ol rtas oy iz Yt

W o e o
o) aalll e SLed) 1A slaey) by s ad 4o
(St il o
Jows g gl ol B Bt a1 ey

b 8 LS 28 Bl A @y L
05 S 45T (CO) 0 S s T o
Uy Al by 2 iy 05l cie 5l sa
o5 OF s M0 B me Sl 3 5 ot

3 pocienn Ol 3T 13) Vi G W O
13 g ds glaia g Ao gaze Oyl OIS Y) L5B 5
M G Y 0L (Sl il 0

SWL et g el AdiTy Slomiin jamd 2
A g e (S ke e aSTH pllasly
Mot Lol pllasly aSing psb A1y (Laill
Ll el 887,20 S e s o sl ol )
8,92

O o a8l Lpllasly L 8l g blin L 3
bl A s S G4 W

Sl gl g QUM g | 9l pisas N

@l sl (635 A adsndl s (38,550
ST o ) et Gl e ST

AR/ 38



o S W el il Jeo s (Se Y @
Sph o ke fagay A ¢ 2k ass PO
28 pAsl a3 Wl (3 el el i

RESIES B I P PR e
Yy Shane S p b 0, Of 2 @
e Vg b mo g sl O (3 3 ) ol Y1
d) 8La] (S 7 ll) 37 ) oW1 8 E e

G SUYI G W psb 2wy g Y el

N

o i ol ad F G b 2 o pas g @

ol ol el o aim Ll e 1 e g

gl o Algh ) e ds sl gl

S sk s Gl ey ]

Jeo s o Sl e i o il e TG @

S Sy s s gy pds e ST s )
S e Bla O 13 el pass Y

plasal A V=Y A

sl ST dm jled) s Ol e asT @

o alails calob 574 ) pdsizas ) ST 13) @
S e Gl L alall G i e Bl Ladl
oo )

T k) o w5 ol w13 il piszas Y @
5y sdly Juail sl gl e o L REIREEN
ezal) Raad) S o

el e Y e e s Y

e 5l Ols B (3 10T k) s Y @
ol 5T /g Sl plas) oy i)

el JlazadU i cLaYL bl pods 2 @
Jlells 535 05 V)y sy glall adlass
Ry

f&)@»@@mwwuﬁ;@mmo

L P O P

LS A ""A

@ Bl Lo Loz & ;;4:5\4;;44@@'

bl s Ol i3y il o e
oS g Ja ghes ST A3y 5B Lgs 1)) @
Gl ads LW ool o o 2038 Y|

ol
o o @il gl el il (S5 (5 @
sy U 3l (S 5 ad Ll Gl g
b
o A adasd 5 ) ol & jle sl o plasaa) Cod @
RN PEIPAV RO N IR ERR
ﬁL&vEjau\umgﬂ&djxgnygng

& A o agl oS Sl o 6 4
.Gﬂs¢%saah
ol & yed) O3 mat Ao B gL Jo s @
S gthe zelly
Sas Sl B e 0 AL el e (55 Y @
S5k Sladl Jlas) ) 1800 b (5 0F
el @\)ng,»}‘ = Jlza ab)
S b e L)
b el GO Gl e Ao OIS 13 @
Vg eiedd gl 2edls e o uSTH (o e
bl Jo b el
obs sl ol S psb > s 0SS VT s @
S ol A b e e of St
A2 Vg e el (oS e ) RICON ||
Wy Wl ez e by A 56 s 0 gt
AL e 1k (s
Slel ) @ sl 13 50 sl jazs fab > S @
Dl D gl b e W LS 5 e s

AR/ 39



3 S Dby el alisnal e 154 S @
Wl 5 A Ol s die s JemSIB L 2IBLLT
O S SV 1 5 g5 (F s B
ALl a1 Y 13 oz

O o aSTh L8, ilais lany 3 bl 3l of a0 @
L33 ¥ ekl 3ol e 255 il (3 U
cselal! algY G kel

bl g Bl M LSl ~-\A

oV s 4B ke |5 el 5y g Sbul @
16y > a Ll

S ol sW ) b oo A ) s Y @
Ti5L S Bk &gl Sla lade

B jled) Gl bl ol s Y @

Al ,eS Bk gl 32 oy

5)\}’J\ :\2-)3 LJL;J C)‘ﬁ-\?ﬁ A'\A

0 5Sw cpldzaVl 4 il 00 oo 3 plows @

2l L) Jpo sl (S @ @y el
o) polis g mall Gl o Al ds
L ) o Olgiw 8 e 095 JULYI sla) 2
) ety agde OV EY) o
ot AL iV T Jlaza 2L s ge wias Y @
ckzs U 2l 0 San a1 OY
ol e sl 0 Y 1a A b 1 gl @
Aty

st sl s i-\A

a.;\f&,_gufv@uw;.;\f%:ﬁwo
) ezl BMB\g@E\QW

oo L el jf ool gl ;L'J”V‘:ﬁ..bﬁ.
Jlébjg.ﬁl.{‘u\jﬁ 09> v\jjl‘ 5;5))14.'4-\
Gl g A sl 1T 52 Y L st
o3 & SUeS L jban e ) uail g
(3 e of) slibl sl f clan el ki

L oldes ¥

o1t Sl of e 1 5 21y 2L oS00 551 05 53l
T Jiw Sl o el dsleg g Loda @@.—h bl e il
LY dms g dg e 2 L) Y o e

J(ROHS) 3_hall 3 gall (e 2a) dza gl JUaY)

SEYL ol 8l sl gl e Al o 5 e a8 ) ) 815y
Sl sl e 2 Y se (EU/2011/65) spsW
i ol 3 Lgds paaidll B sladl

M) Sleghre Y=Y

Lot gl by 9l 83Le LS S g o el Calis S g0 sl 4
UL S 5 o ) U e el Y b o) 2
ol b3 3348 Cadadll o) e CT'”‘ bl ) s ‘6,5‘\"
RAEY

oLl 4 g V=Y

85 Y19 434 S UL 4 g Jlett Y-y <Y
Jhazw JAEJ\ 5 t“.:.a.‘\ o u&l"d\j :‘-Q)fg?‘

SEW 255 5SIY 8 56315 2L oS DLl a5 Gl sl Vs

g A il oy mell s et (EU/2012/19) 540

2

.(WEEE) 2 5 53Y1 & 5315 2L ¢S ol

e slgag el il plisaaly el s sl ¢ 05
3l 33y Fpliay pldoiza V) aleY Al 35 sk
CAJWNJ\_}J_L.U\)?L@A\JMY

5 Bl 3 Y oLl Rl 2 ol
daasl C_Aghh DLl i) ) eds azeds

AR/ 40



ool 5 Sl plaball a2 a3 @ Bl pdod Sl g ¥-¥
Uy ol sl il cplio sl y nomst Jlio/ )l piszal @ 3
\j % %‘ [ ol szl 'T; oL ] wﬂ jn\u o M S e 55 BU 06201 0 5, -
Clis b ems plascis) OF 3] (@liler o ol LY o> ) .
: 2 et 3l g i b e 30 el Jlay @ sl

W3 e ST ey das wslall ellgaay Y
. o . il Ao 33l oz sl e U Sl B Saeloz.
QU ks g1 ey Bl e el bl e il @ \

¢ mUall 3 3 5e s
B e é@aﬂ alate o 5 A JUs) e Flesy

5 l’. LIy v

Br 055 08 mll e ke 550 ol S el s 3

bl g e Blazel Wil any ) sall (3 Bl

c:'.d\ dadde V-Y

0000

Loyl del v sl dezdl
il dlazdl g B @ Sl i ¥
dny ) dlaidl o

C""J~ zodl Olisde Y-V

Gl gl b e Blae) Sz (3 wlisdl) s e Sls
piozadl s 3 Bl ol OSTY WLg l adl
e (3852

S5l sley Jul>

sl cley (3l

AR/ 41



Ll Sl godl Y-y

5 5ol alal) Lol 1)

510/ 580 / 46

(o) (5] o0 ] £15,9) il e 1 s

480-490 / 560

() (5o | o) 50 5 el

V ~ 50 Hz 220-240

2 S g

HO05V2V2-FG 3 x 0,75 mm2 »

bl & s Ol [ pisn ) wlailly (SO g

(g/h - G30 538) 7,4

(L1a8) S D3zt J

(el gble

ol el 8 o Bl

(G30 — elo/z 127) , 21,75 6l
oY) At st bl

(GB30 - 2./z 73) , 41,0 w6a))
g el Alnzl 8 o Bl

(G30 —zt/z 211) 5 82,9 6l
23l et s

wUall

(G30 - sL/; 127) , 41,75

e gl oo o5 G laalV/ 51 ¢

b 4 G2020

gl el g oo 1 b gl 31 &|,si|

x4+ G3030]

e 83 G syl 095 2l Qu,ax,Lnkuﬁ@

hotie e G il ¥ 5 ke led L) mgsgjv}s\ruﬁ,\,a@

mal;i.u,.wv@sﬁw\i;,@ﬂ;;a,}ygwa;_w;;\:yng,i@1ou¢bg&aﬂ§mmﬁxgﬁdwgﬁ@

gl iy itdl Oy ) e

sl J sl (3 L gl (o875 pne ) Wl Lalsnnal S g 5 a8y banally S g 6 e sl ASs

Ugall B 6l i/ ) gif il

el el ¢ wdll Byl 2,
St M G31,37| b M G30,2830( L M G2525| Ll G20,20 +2E+3 i) as) FR
St M G31,37| b M G30,2830( Lt M G2525| Ll G20,20 +2E+3 a5l aadl BE
LM G20,10  w A G20,13| L M- G30,30 b e G20,20 2H3B/P a5 aadl RU

AR/ 42



el Sl ¢ 5 i) Byl 2,
b M G31,37| Lt e G30,28 30 b M G20,20 +2H3 sl asd
b M G30,30 St M G20,20( v e G25.3,25 2EK3B/P FRE ]
b A G3L,37| b 4 G30,2830( b 4 G20,20 +2H3 25 2t
b M G31,37 | Lt A G30,28 30 b e G20,20 +2H3 FRE ] 1IE
b A G31,37| b 1 G30,2830( b e G20,20 +2H3 25 2l ES
b A G31,37| b 1 G30,2830( b e G20,20 +2H3 a3 2 PT
St e G31,371 v e G30,28 30 S e G20,20 +2H3 L ) CH
A G31,37| b 4-G30,2830( b 4 G20,20 +2H3 R IT
L G31,37| L . G30,2830( b 4 G20,20 +2H3 s a SK
b M G31,37| b 1 G30,2830( b e G20,20 +2H3 a3 2 CcY
St e G31,371 v e G30,28 30 b e G20,20 +2H3 PR SI
S e G31,37 | b e G30,28 30 St G20,20 +2H3 L) ad) GR
b e G30,37| b M G2.350,13| b 4 G20,20 2ELS3B/P a3t 2l -
L L G3037| b uG20,20 2E3P(B/P) st el
b e G30,50 b e G20,20 2E3B/P PR DE
L i G30,50 b e G20,20 2H3B/P FRE ] AT
M GB0,30| b e G20,20 2H3B/P Atz SE
b M G30,30 b M G20,20 2H3B/P ) asd) LT
b e G30,30 b e G20,20 2H3B/P PR NO
L i G30,30 b e G20,20 2H3B/P PR MK
L LG30,30| bk G20,20 2H3B/P a3 2 XK
ot M G30,30| L Ll G20,20 2H3B/P a3 asdl RS
b e G30,30 b e G20,20 2H3B/P PR RO
L i G30,30 St e G20,20 2H3B/P L ) DK
L G30,30| b A G20,20 2H3B/P a3 2l EE
b GB0,30| b e G20,20 2H3B/P e MA
b e G30,30 b e G20,20 2H3B/P PR FI
L i G30,30 St e G20,20 2H3B/P L ) HR
L LG30,30| bk G20,20 2H3B/P 43 2l TR
b A G30,30 3B/P S s MT
b e G20,20 2H RENE] IS
b e G20,20 2H RENE] LV
S A G20,20 2E L5 ) LU
b M G20,20 2H RENES] BG
b M G30,30 3B/P RENES]
S M G20,25 2H RENET]
B i G30,30 3B/P RENET] Hy

AR/ 43




CAal) Jgaa

o OV M e 2l o) B 5 ) g ) S S s B AL S ¢ 1T ok U 3 sl J gl oy
o ke Jpadt S sl Al el e DB 535 0 Y 8 Ly Bl AW sl sl Gy Lk S I W g 15 g sk
b b sl s O e of Besal) Lo

L;@Jd‘ gbls

G30,2830 | & G20,20
4 G30,50 | L G30,37 | G2.350,13 | G25.3,25 | .- G20,25 | 4-G20,13 | . G20,10 | S "

B S e S g I x & G31,37 | J-G25,25

S .
43 47 95 80 68 84 90 50 72 581
58 65 128 102 91 110 118 66 97 541,75
75 80 165 130 108 145 155 87 115 5429
AR/ 44



S A

Sl S 5 g3 -t

o Rl Bls I 5 £ L o e S A Bl eai ¢ @
bl ) (S sl BBy el O ek

R PERE ) sz @

oS A Sl e el (3 B gel) (3 B oLail @

BN 30-1-1 Jlak g B sl o jlem g0 il 1is @

o ol ol e 750 W i Bl 35 (4 @

lg o o sl AT sl el oS5 ) e 0T 03] @
o b LS WL a1l sled mas Slade
oF gl s o Wi ot e 8 2 et s 3 o S
.~ 650

100) 551 =0 Gylae et jis mdes Sl T 0 0 2 @
@ REEEROR SN

LAy dil) Bl B o Bl f Y

o ¢

dale @ pias

B 3 Wy i oS LS 1 Of o aSTh STy 30 2zt @
Sl L sl b ded deml) o) 1S JLaiYI 8
S pLal) Sy Ja gl sl JLaV ey S
S A Sllen Ldls O gebainn it ISy 2 s Of Ly sllall
el all s o LY

Sl B oS LS Ay 3l slas] 2lee Of oSl 2 @
ol & gtne G5 (3 185 bl 2ol

Ll el S o/ W DSBS Gy Lt S o2 e

S5y g or ST el s il oS A dny o) 5
R

LS b b Gy Bl st X

(=) Y (=) X () #3M 20 B Bl (Sl g
60 100 610/ 580 R S oK ae
50 100 646 / 641 / 601 / 600 / 590 ) S o KE ke
/601 /600 /590 /585 /580 C
*50 170 646 / 641 T i ol oS e
70 170 751 /750 T oam ol oS aie

gl 9 e Sl piad @) I 3 e 60 et s 0K ¥

sl s i Jaadt 3 3 sl e, #

AR/ 45




it U a3 B Je o 10 osl s 055 of Lal 4
:)V‘;.,é.)L@_Jy.Lﬂ;;}.@fd’k}%l}’ﬂ\wl\jl&ch&_é_ﬂlgw
S Y s 2, akely sl o slai of e usTs
RO E RPN EX i P T

(sl g pg 8 ol palas [ slan o 2l 3 B oy Of Se

e Vg o ol ple e (655 5 iy SV Sy
B0 20 o BT el sl g5 88 3 850 5

BN 2031 el st o BT 5 e 3 S M S5 Y
S e s il 3 2V 8 s B 23

S oo s ¥-£

dale u\).:A;JA

Joab e S S A sl e sl sT 3 g U

Bk ¢ By s o L S s e Sl
lay 48

Gl 5yl danly gt o)l e [ Ol all fosn o3 @
Slisl " Jaer (3505 o8 W By Glin Gaew 13 5 jh02n
G2V S S e Sl S B psk o g Ml
oF At LS Lem 3 o J st ol g ) plitssnad oS
Wy o)l b (oS5 Ot il plissil e oomss 251000
Sl ey il

V. Jagey psie e e VU 958 Sl Lo 55 Y @
g Jor o el o) ey 5 5 SR Ol 358 15
o b cpotaine 8 Al ol e ol AT e e
s Y sda

G it Byoge of G o Gt 0L Ol 00 YTz @
BT Izl e Y el as Ll o) S0 sl ol a7 4
Gogo s Ags Nlg L bage SL ST g2 D e G B
Lo o Sl Al of sl o8 1o

GBI o o Ll S jan UL 3818 sz @
G e 3 el el o g el g gl gl s aad
3 bl ol e el Aol B LS s OF g el)
il Sliol gl J sl

I e O g 3l LIS B 0 of .t @
of o I psd ¥ (3l B om0 ) SR
B Loy @ Ssaa Al

b gy ) gl ol OF g il oS DY) o g elST @
el sty L2/ ol e pns OF g L)
Sl asl oS0 5, mnl) B 3 g 5l D L0 Al
S el o g B [ el ] oo
sl plisanl 0py 580 ot ety

By M e g g Dilgr OS5

P s oo 5 3 b e Biled S Jeo sl o) x5

A4 J g

i ) dy s

2 Aty (Llile b of cndll aLB 306 O A a ey

o Jlaa O sllall el bl o o Ul LS5 258 Jie ol b
Sl By sl e A (3580 bl S Cxs LS (b3l ol gn
Sl oW el € 0 150

i) e 8 phle g A 081t i/ 5 1l s B4
Loyl

BB Iy SN 3 asell taar Sl ls 0S5 0l 4
obisl 3 gl J gkl (3 8502 SLL 2 U B e 5,50 s
Sl a8l Dl la) el W Bl e sy
o 413 (1 el I 2 Slisll) J i 3 B g
Dl Jla) go 33155 B [ Y1 3 2 geil) Hmait Sl
T 3 ey 18] omid calial Jpdl 3 e 59 LS el
Slllae e 33 A Jla] 2 Oledal 8,300 @ 3l ab &3
Gsedl) oles o5 OF (S jlemdd S SSlenal (e & 5
iotd slauly adlly 350 U & gl Dl 93 oslall Dl al)
Lty Bsed ot 2

(20) gl amadd 3331 ad) (5:2) S0 ez Lo

100 0-2
120 2-3
175 3-4
300 4-6
400 6-8
500 8-10
600 10-11,5
700 11,5-13
800 13-15,5
900 15,5-17
1000 17-19
1250 19-24

i (g el A 15 o/ 5 Nl e g0 ¥ IS A
iyl i) e 8,5

e e i 10U iy Db leb b S B A S L)
U 8 E Bd i el e 3 oy OF (o i 1 22
Byl b lllime e ) A () (g sl Jooteal) 26
LS el ) 3 s o LS jlemdd S Yl Ly
,;@\é\}lqkﬂbiu\gﬁ

g S e o ST e 5 alols Bl 4l 82 ST 13
S I PR T Py UNCSW 1 U S T G WV S PR Y
SR 85 ) Bl LY B gl B ls 06 OF (£
R

AR/ 46



:”EN 10226 R1/2 Jlas 2l
(G30,G31) mbe 55 sl Juait anks

I s i aalss

bl S - ) Jua g

S 5 U pentl) s Ky ) W ST e 2 @
oo S a2 2 ke b S el S 065 Ot Ll
el oo s

sl S s ] J gl g e 15T @

e R B e R
A bl e s 00 5l

SW oo 55 el a) il B o etl] il Bk plisanl 4 @

393 ol S b ol 5l sl e WS Loy s @
Ll OIS 3 e oS

Juaall Jg il Jl& = ) Jua s

el @ W oy 0 G aled By S Lot @
S

ot Sty S 5 g 2 pin 3 G Jo s L5 @
10 S S psb 4 ot Ll 065 of (4 onlin
psb A0 of 2y e 150 o dsklh e YTty (o
el Ny el Wil Sl

ISy Lghazs e aSTRY pllasly )wuwi,;ﬂ;i;ﬂ% .
Loblotly pllasly SLLally osb Ay Lol o Cf e
gl s ol dnall 378 5 e s o sl ol il D

GBI Jem s el ) il e o etl] Bile Bk plisial £ @

b ales of 56 psb s pe W Los oz ol s @

(5] og%) uiall A sk i s s

Lenzs o ATy L) UL Lo ol aadas 3 Sadl 2 s ]

W ey g

Mbu\}mA

o ) E ] e o 3 gl ol g o slls @
/ﬁfﬂ;/wﬁ;‘_ﬁ-zjiumﬂyy}:)\)\cy\d,y
Jage s

S g ) mldt sl by s of e asTh el (S5 45 @
Lyss o by mdl ode o Gl gl L slaely (i
g 8 gabe Sf) Slialll Je maal 5 Lo o35

il DLW sl (gaall) o 15 gm e Sl 5a, (S 413 @
Ll s S o st Sal) 2l

3ol s 3 e VIS sl pllay el fos SeY @
Jope ] e [ ez

Sl oY) o azald) oY e aly sl daall 35720 e Y @
Joge b [ a e nb [ s nb B 51 et ek

s S e Ll G S 5 Je Jes T @l 5 @
!)lzv_i}!:;j.u)b;:

njw\ygﬂﬁif@@ﬁlw(ﬂm'&lb\écfﬁl.
ol [ e B[ sl sl o el 5 jlanal Sl
Al 63 gl sl Y

I s el p STl i W o g 2 0 iSTG @
Bl sl e ad gl aaall 587 s Lod SV szl
S Lo s s a6 W e oy s

b g b [ pteine st ol sk s

) o

05K oisl 5315l lsls Y Gy oo gl o)l o5 4 13) @
LS8 Jed (S Yy g sy U o e Al
0 5 e iyl

[ oo [ dwine 35 51 et davly S Loy oz O (4 @
R s

B W o5 3 abiouiad e U W p b 2 OF e iS5 @
AR jw‘}chﬁ

8l o)1 e Y R O W b o ot @
o e Wty g (oUsf i ) 2Ll ol
s (g W) o Je) LS 2 e il e
sde badal Wb on 8 ) SLY G ey e

uﬁ}b-JLﬁq&w)wayfd.ﬂ\@U Jan By @
R RT A

wlsZ g S oo s Loy ke plisna) 2 @

SE ) gl cilatad

53 3L 5 350 8 Jlal 1 e (S8 6 5l g kel

el S8 (J 4ty S )l 0l 63,01 5

Slakad 035 e O L asl sis 1 L Jgeast | o) 2 lakal

S ol s e s sl e 58 JLail

AR/ 47



Gt o WS Wyl g okl S g b e Wi S 4
3 el e JL OlelV) e S5 8T (LS o3 JSCE)

RO

il G e 83 g 1) Bae il pLusl OF o G
0 smealls 35 58 155l

REREY S PRTRPUTE NP
T A PSR EIE - L PN gl S B - R [ VORI
.g.&...Jl (..w.-LLg 835 sl Slondll e el

i
v A 2B 4
1 2 3 4
FORUN |
i 2
S A 3
sl 4

Il s 2 (s oo 3 Aol Lo ) Sl SUE E Y
o) Sl Gy e il )b e e 8y By
loe (3 335 51

G el i oLy odlesdl i 2laily oMl Sl an
S A ey sl Lol 5

ZZJWLJCW('WQM)w'ijWri 2
r’-\"v_'wl.g c.’.&l., fu-i BiEyl T As J?.p}:.]i ij); (.jj o
.@Mi,.f,wzzluﬂu,@)cu,

LPG: G30,G31

e 3\ W psb 2 b ol g el e LSR5 3
) 3 andy 4 letll oo sn cad ) W psb o b
Sy aads sk )

Ll o) ks 3 IS s ¢ ) S b sl 4
LA e sl AL sl

i)

S5 i 2y e o i Sile £ (Joo sl an D

O il Al M G pudli 3929 a2 (pa (58N

b o U il B ) il e Liats Blal e ST @
Jeosabs e Loy diplall 558 )1 e S Sl jae
S s L e b A

WU ada 3y S O s 0713 g slall ¢ A @
i W o5 e

o) 5 i) i) pliial Sk O plall o Yoy @
SW

S B sgn o3y R s el G G s Sla 05713 @

S s 38 ) (32N e S ans Y @

c‘&d\ s...,sj'i £-¢

o el e g bl sl ot akely odlesd I3
=

,?;wcba&wgtmuvm 2

2y o sl B0 oy W iy DM il Comd .3

oS5 8yl Ll sl Lot e Sl 33 g sl O gl
Ol 1 ps e STS

AR/ 48



O™ 13 Loz (SCs ey 01 G5 (gl 05 0F s
Gin 540 cla OIS 13 & 3ams Ol il gl

ARG H-TPE RN I B Lo

ey A 150 il Sl 3 o ) e asd
S als el 3y OF S5 4] o OLSU

.;L,J.@Q\)

JW O o

e ;.\),,'mA

et MW an Ladl GBS 5 e s T @ el 5 @
“ Dbl &g Lo Hlas

C.J;J_;gjud\ mbee Bl sy W) ;;\;éb@d\.x,_:,,lé .
AT e plaad) Galin ) o o e god

2l L W g 8 pale pos 2 Gl g e e @
< b QW alll e bl S

G ) e ozl U sy ] B W 5 8 e @
Jodbi s 3 i Ul 3 W s [ 19T/ 8" 3
S Y Ll el 3 Ll o8 SSs W e 1T 5 A
Jpdl s @ asaz g 5l g st ) Ll

&S e g b Bl Bl g Y 5 @
ool Bzl Bt e 3 e J gl SIS ) e ki od
R RO L RER VN

B (3Gl Ll 2 W gty B B sy @
G o 5 LS b d UGN ¢ g e oy fans o5 Ll
DB o 5 3

A Jysadt e o

S g 2 gllae 0S5 8 a5 M g5V g sl Y1 olisl s 5

il el sds g 0 Y 6 Gk e Sl

Al iag

(7

Sl Bl

el cfla )i

Sl i ) e el Sy (ST e sl
W e alel 2

el e g Alad et AL 33
4

sl Ol ol LS sl N e S e T
(7 )

M el Sy 5L Jons ol e 5t U8 0
o) 58 D e b Bl STt )
sl (G all ol bbb fascal slad

Ll Sty B 9B VL B e g2 ST Leb
oSy g, el e

628 gal) Jaud gasa ¢y 8 dllia ¢S 1)
Sslall i o Bl B3 mate 03 Jo B ST e
KN 8 g gr ST cBpad) i) elladllg 0,4l

€28 gall Jiudd 400 33 /7 9 Ala S 1)

Al e dd ol hadd O S5 g Gl dlsd) ST 5 e
Lie Gallos Y110 dny Vg oMl st SaIL g 08 LS
el Bl g S

WY gl e i s 1 L Sl e 07 15) JU e e
gt ok el M B o s e S

|
T v JEZ
Te
~15. B
Agilgdl) Aaal yall

LSS AL ) o sl ]

L s e 5322

WL S e i o33

ey S A S o ) A S e el 5 3 4
5

ol Bl e e sadly S sl o3

AR/ 49




St Gl o3 e llal) e el gl 0L ¢ L 0718 L5
s S ool s e aol 01713 Laslldl O las oL
Laslu)

c@}yféﬁwlwl (S \.S,._-.h dbeal 6
M of i r 3y il ) gy & dladl
)l (b

Lo g Gl W5 LAl a2 ¢ By T
el

- [
©

(b s Bl e Dy Bl o gt Saa 087135
T o3y ke sl U AL 8

CE Ll s Jan (3 R ek U G o
A Iz et slasll s @)

S S s e ]

S Jdas Lo s ]

(Sl Jalie o Of o aSTE il e bl des ol | 1S

e[S B Lo BV ey s 3 sae

L SO e e ST B o e

b @idedl Sl3e] jouas ol o S .1
&z el o (Jusiilll gog e bguas
o9 e dsgll juai (o oSl yaulso
. .oolay)l

2o gVl a5l axe JS dxid s oy .2
Sl Oy sy Joine JSiy bl
d Blaall oSl jouse Jusiini oy losic
gl iz yadxio gog d 058y el
ozl W] oy ol jlel)

(e i A B 35 ) Bl S Bl oS50 o3 .6

ALy 0Ll L e ST S o e e 332 T

S8l Bl Lo sudl gri ga U 54k LU
U I )5y

s sl iy e DBl g e il Elle 2 L8

g Sl 3V el W] A gl (5 Y
e o) 13 ezl el S LVl GlSs el

e

28 gall uslaal (addial) Al Jara dlas)

A oSl ke Gl 3y et 3 85 @ tbedl il o5 .1

Lol Bl oy
S et e il 22
L3 Jdee Lol el s om 13 Sie putsin) 3

Gl o3 ((SLgsd - 06 s) (LPG) Jbd Js it W il 4
SRy <;.§=J\ SE Al Laelldl O jlis oL leld)
By 5 aslldl Ol o) Sl

;;‘.,_z;m%wow@u\twmoﬁafﬁ &
o 76 530> & i) Bl Joes e

AR/ 50



ol o S jelai sgley)l clls 13 .4
Juailg 1596 3l ziiall 5ls0] 00 §lei
MWJJANU\J_QJ_Sl_lAJS.DQJLuDJJSSJ

Glpall clyz] ply i giled| ozl
adiedl (6 Basinall

&

15 il > 16y Bl ys dbwlgs yimall
wimall g aic ey i s 8
& Soley Ol b gabally clodl Tagus

Hladiay yixall by oSol @l sin (b
& \/

09.b2.” Q.LLo..C s:|).>! _))59 .‘LJS_Q_SLO 0_9_0
.Syl 80 AU
Vel Y] (3 e ) e o olladl) e o 13 1Ny P WE N kbl o (ot plasal & ) S
S Gl ol 87 o Gl gl o 2lslSU Sliladd) pases s
REYCEE I INU RN

Lolel Baad i)y Obts a8 (Y1 s LT e

SV syl 0

SV bl Y0

Ol Gzl i a3y B Bpd ) Lo plidy e o s cididly azad) g e IS0 L1
55 L 2l mils . .
Sk Sas G e N g g imni] of Al 33 GalaS plisnl gl il el 2

RN

43 goll plusal 448 1

Sl Gl 6826 0S5 L JLally 310 oty o5 Y @ B gl pldsizal J g dole Sloglas V-1

Faal)
Lade Qe of 95 (T 09y o) Oyl iy (B Y @ Al Q‘J:‘-‘A:’A
il IS sy el 2101 5l @ B e il Bl el Leiain 055 Y a8 o gy 31, Y) o @

il Gaed ¢ lsV1s sV O ) 1T Lats e 3 13) @ R
ol S dey ) C‘J,Ji kel Rl IR RPN R PRNPR-J- SO FREENCR

o e bl ads L LGl sl 3 plalal) e Blis £aST 1o @
,\xh!\u'gf\}c;ﬂ&)‘a&aibépqt‘é;ﬂéljw l -@-

sl 15l e 3 S 5l alasl wms Y
C J x x

AR/ 51



C P e Bl oy b e el 1 ey 3 UM o @
o Vo5 I ol ) ety andy) ¢ 2T s
S E

A sl SR e e el Gl e il T2 @
bl o randl 3 sUY) oy L p B o 55 Y g W
Br e 5T adand 5580 Y/ Y s ¥

Al

e = A s Gl Al ¢ g

18-12 Loyl dlasdl

20-14 3l et

22-18 g o) nit)

30-22 HUETAES

o M sl O las o) Seo ol (2l s laral o2 A R P g I PN B P B PN TP N NN
Sl 052 S ST I gl ol 11 st o (ST 1l [ g szl

S ety G2 85 e 3
Ol 535l 2l o berall (3 ezl (1Y JesYlan 4

55 oy il e Laaal e W bzt o 4135
AL 155 2l e brall dlal)

sl 28 15 o asl Jles) on 4130~
S Sla s 208 Waldl 3 BY) e sasy 3ads
Dois¥ls W 0875

oy ) B 6§ s Lol .6
Jad) edlad el
) ol a3 5 e

s Ol o8 b b e gl il Uil 13)
ST 8 e et sl Jold Y L5l 3 Kol aiiae
LY e sas g aass sl

SR Y el Al
1 i glal) o3atdl B8 edlal) o Sl VI s (51 6l 1S
sl e 6 alas feadl 3 0L ST

oul w1

15 ¢ el 4] BLEYL 5yl [alilly mleel 5 > 3 3 ¢ W)
s B g ) Bdond Ll Sl ol gl e O
[ 3 phsaad (535 96 il il s elandl 1 o 3,0 4
el s B ) 5l 315N

RPN PECRR A
2 gal) b oSatl) ok

et Ol aos [ ]
e sl Binues e @

5 Bl el 15,8 et 0

e 05 U5 Jeme 550 Sl 1T sy w35l s olSs
ST R PCEEPRUR AT W E R URCA R EY
o = :"}J L{L; ‘;’}"}‘U
Ao WL B 5 e Y (sl e ) B Jas Ol e
o Jo W ol bs 3 b e el S B Sl
o e N e a5 b e a bl gl 55 L)
S bl S

oS e el S M Jles on v

B 2de e brol L1

AR/ 52



sl (Sl e e Larall (3 e G Gl 0L AT Lot
sl sl e s 2T 015 5-3

R s s Slaglas Y

qﬁxg;;@wjgmy\;#rw\wwur} °
WLl L3 sl g sl aanbY1 851 L= L)

allag g Ol antszd ) i Of o0 STyl s e @

et el Bl iy e (bl e clo g Jo el @
Vsl ol

N P = RV LY JUENS

48 5y el 8 nls S s 1=V

sall ) oo dale @l il

RO N RN PO N R VPSR Vv E (P4 VNI
Y5 .M e At op LAl edl e ) s
(@ 3 O p s Letie Tl Ol slib) BYbY J gl
Jedll o 5 Bl o3y a0l il Lnbai 3
SOl B lsl fuaily IS Lad ol e OIS 13

Caidlg L)l A

) ol s 3 el WOK ¢ 56 o oMl 04 iz 5 @
b ol s e

G B s seb (3 el Sl Jam L en @
e e @Y1y QU el B Y sl Ll

Sl o a8 ale HUW) st 164 adlee 2das] OV 15 @
PO A R LU N I SINURRIR - PRSI TFEN P e
— ICURREERH AT [ -SRI AT

fanall Jial) e Y gil) g (S i) ol

st S0 o e e g5 e 31 panns Y O

oS ) o Tl LU 8 SNl e e sl g bl

Mo syl 3,8 5T ot Tl ) pe a1 0 ks 26

Pl BV il o e Callrg il e S dns ,\;,_,Ja/\‘

oS Y ol el

i (o 8) Pl ey Ol Besl plod 2alaiy il @
oy ol 3 ekl e o e 5 ) e

el e sl by Ll iy bl o Uk 3 @
st i s 03 1555 o5 Y1 Tl S 5 )
sl g ) ol 2 e a)

o il g ) e iy [ Lt o @) Uikl @
Al e ol Jod ol o 87 Al 2latS olilaily 580
RSN

Lala3h phaudt

ikl Oslall SladlS” asans Y cir s I CJMS'; ks s ®
T e sl ads s of KoLl s S Cdad) 31 5e

dadad y 31 oWy LB ot Cilae pltsnals Sl il o3 @
Aok Lgidor 5 Aol ) CJM‘w a2 2251 OUYI e sl
Laasll SUY e Bl plas

Lol el Sleglas Y-A
dale @l pial
16y &Ll o) s 4B ailes |3 sl 50 5> Jas) @
G oy B E L Y e 85l Sl pas Y @
Al ik el
ot QWL e 8 an U aiidy b Liles (4 @
e GV e L ol mie gy W s plalal) LlE ey

Sl il el 0B Qs Y (s 2T 5 sl sl

S Jgﬂ Leierl g o @) ISl Jag e

scaall el Gl Sl a3 Y@

el Gl ) il sl g of DUl jae 35 O Ko @
B el Sl (el 2o s Rl 8 Cadaid) Lalge
el Sty ) S 5F Jaadly sl o s 5F
Sloziny (ally widl SBa g ol A WL Lelse s sl
Sy cpdd) B gy At S o lilal) sl Lilasd
I (PRE PRV PR ERE RS NPV -
(Ul Ly L e g 2d g Cilasd) 2l

da o el bl @ ol it sl (]l Sls o @
s g1 (0 gl ok il plisnnnly el Gl s IS
Ll plod dalady adior g fomider] of Resl plad dakaly Sl

plab (st Loy Calal g Ul e Bl ol s 0 256 @
sl ST el e Sl

can d L L s & e DS e 0S f Lews V @
) s @ el Ov e

128) gall

G g pblebll 0 gmans ) e 2ae bl Sl W s 5 @

F by o3 Bl bl ol g W1 e 2adls o &gl
ARss B G b o B b 2S5

AR/ 33



ot 11 6 e el y g ol el ol g szl SLSSs

U ooy Ll allall mla e sedad)y el g2y 0 il
allel) ool abael e gl il Aol asall ask)
Ll

7

S UL s B (ol dmy e Calaie s OIS7 13
N NT L JE HRURE WS PR PSR RCE N I ¥Rt
sl 3 3 p e ) e O] (3 ikl L

gl e BUH LA Cales Gy Bl e B b ol o e ¥

8 LB aasbe ol ash of Sl of B (S s
o el e () o § L) 2 ondiSUI g Lo 1) S @
JH Jee a3 dl) lls ar (G plae 523 A1) el sl

aot ) ool o) g e 3 5dl) colalaidly 350 alesl bl Y
RS ey a3 il BT Sl B S ey 0,40

Lol
Osadll jae o
day Bl b asl 3La 3s Calad) el ;}UWQ?&A\»Q«JZA 9 il i) e i) B s i U Lol @

o e T R T
clle pld dslady bl

b Al o ) el e 83 g sl iy Ol i 0) @
Lo cds

Allaal) el g S iadl 2130

o e gty alal) e Sy 2SS o158 i @
dalady Lo 3 fomiio] of asl plad dalay ¢ 311 s o (O ol
Sl plad

Gl s 2leaS oliladly alall Oslall llaslS puszs Y @
B

il 53l Ll o ad, e Sled) U S Juolis OF 0 uSG @
el ode 3 ST s a5 als Dok

by IS e sl ol s ozl adatl sl e 10
J;wyf‘u,sj\ﬂaa:ﬁwuwcaﬁmm
sl

L N e e NS ¥ |

T3 G et b g BT e STl o3 py e 12
Sl @ Bl 2 ) e 83 g sl el (ST B el
) SVl e 83 g bl el

Slisda)l cadas  ¥-A

Gl O S L Ol dled 8 ) wlisds i Y
FREEIUNEN

LB sl Cadas WA

SW OYad caks

alatd) aaely ) adl oMl A5k o3 Bl Cades 11

M o 93l
Gl Sleglas 3 83l Sloo sl by M) mlas alis 2
(F S sl oo il ) ol g o By aald
6 aasl Bla iy of Calag alloe pled by MG e il L3
e ST assl

Slasdl sl gl aerns

Ml ey IS 3 LS Y e L

o 31 (4) JaY) 2 e 0550 Ol oo et ) 2 2
et 3 e 3 anie BT e a5 5y s g alezdl

Gd G5 ) A olally by e i 54
£ N 8 pane gl elads (3, 4 Jlzal e e
GHA ey Jsyl and OF ST aides 3L daledy Lais
GG sl

el ol e dlesd) et ai 3

Meiis @ ades 8 sy Gl cle o)l g3y el il 5
el of Calain sle 3 b1 gy adesl laiiet sl i) L6
gdee n 3La ok b Y e aads 15 5l Oploy (i

s Yy

AR/ 54



a5 3

(Dl 35300 500 (3) G iV s 4

$Soudl i g Cidas g=A

dabak Ul y G sl sl (Sl ahe or 1Y il i @
DN AL B Y s pl dabd Caix g s Gasl LS
oy (Sl a ) Gl B i sl il ala) olad

Llse pions ¥ (oSl mde wo oS ) 1 il (ST @
do= el ol s gl Ol o 5 il Jo W8 s) Cilas
o2l

Gabay g g 2oy el plad inbay eallly oSl e s @
ey o2 Ll LB 85 o gk bl O 13]y LBl L3
S St b Vg oSl d ) Calas sl o] 18 il L

HIRA RIS 1

[N 2

el slas) BLalawl 4

S S il ) Vs Sl ¢ 1y Ul & ezl O)

Gy Nans ot =5o| Jsl Y dazms Lad

e ¥ il

Gatio 3 pliall Lamil <K< UL f Gns g0l 05 05 @
Lot ael o LU0 003 W iy o3 alal)

SR Jro s o 32 <K< 200 ol L Lo e b ) @
REAE

iyl e 83 M ) s Y (Sl @ g dlis OIS 13) @
o B e 8 e (gt S O 13 <<< L S
bl 4 ey o5 bl s oSG

i) 5 ) ki an g Y

Gt & 8250l D ppall (ol KB A Y @
REIeTI

e ey

S plav C;;\ <<<L L e k;wjh S (w °

T I 5 sl ST 8 << ple W sl @

OBY) o 350 ol i JSa (3 il Y cdlakl)

el o)l b 5 <K< LA ool @

bl el ol G << Lalle o ezl @

S Al bt s <K< Ll Sty Bl el S 5 ) @
T

Sl il << Lglhe W1 ples @

<L (L J gl Sl plisnad ie) 22,6 5 @l k] @

W Bl gl Jaza)

AR/ 55






	Başlık Sayfası
	Français
	 Bienvenue !
	 Table des matières
	1 Consignes de sécurité
	1.1 Utilisation prévue
	1.2 Sécurité des enfants, des personnes vulnérables et des animaux domestiques
	1.3 Sécurité électrique
	1.4 Sécurité lors du travail avec du gaz
	1.5 Sécurité des transports
	1.6 Sûreté des installations
	1.7 Sécurité d’utilisation
	1.8 Alertes de température
	1.9 Consignes de sécurité relatives à la cuisson
	1.10 Sécurité relative à l’entretien et au nettoyage

	2 Instructions relatives à l’environnement
	2.1 Directive sur les déchets
	2.1.1 Conformité avec la directive DEEE et élimination des déchets

	2.2 Informations sur l'emballage
	2.3 Recommandations pour économiser l’énergie

	3 Votre appareil
	3.1 Présentation de l’appareil
	3.2 Accessoires de l’appareil
	3.3 Spécifications techniques

	4 Installation
	4.1 Avant l'installation
	4.2 Connexion électrique
	4.3 Raccordement au gaz
	4.4 Installation des produits
	4.5 Conversion de gaz

	5 Première utilisation
	5.1 Premier nettoyage

	6 Utilisation de la table de cuisson
	6.1 Informations générales sur l’utilisation de la table de cuisson
	6.2 Fonctionnement des plaques de cuisson

	7 Informations générales sur la cuisine
	7.1 Avertissements généraux sur la cuisson avec la table de cuisson

	8 Entretien et nettoyage
	8.1 Consignes de nettoyage générales
	8.2 Accessoires de nettoyage
	8.3 Nettoyage de la table de cuisson
	8.4 Nettoyage du bandeau de commande

	9 Dépannage

	العربية
	 مرحبًا!
	 جدول المحتويات
	١ تعليمات السلامة
	١۔١ غرض الاستخدام
	١۔٢ سلامة الأطفال والأشخاص المعرضين للخطر والحيوانات الأليفة
	١۔٣ السلامة الكهربائية
	١۔٤ السلامة أثناء العمل بالغاز
	١۔٥ سلامة النقل
	١۔٦ سلامة التركيبات
	١۔٧ سلامة الاستخدام
	١۔٨ تحذيرات بشأن درجة الحرارة
	١۔٩ السلامة أثناء الطهي
	١۔١٠ السلامة خلال الصيانة والتنظيف

	٢ تعليمات بيئية
	٢۔١ توجيه النفايات
	٢۔١۔١ الامتثال لتوجيه النفايات الكهربائية والأجهزة الإلكترونية والتخلص من المنتج غير القابل للاستعمال

	٢۔٢ معلومات الغلاف
	٢۔٣ توصيات لتوفير الطاقة

	٣ منتجك
	٣۔١ مقدمة المنتج
	٣۔٢ ملحقات المنتج
	٣۔٣ المواصفات الفنية

	٤ التركيب
	٤۔١ قبل تركيب الجهاز
	٤۔٢ التوصيل الكهربائي
	٤۔٣ توصيل الغاز
	٤۔٤ تركيب المنتج
	٤۔٥ تحويلات الغاز

	٥ الاستخدام الأولى
	٥۔١ التنظيف الأولي

	٦ كيفية استخدام الموقد
	٦۔١ معلومات عامة حول استخدام الموقد
	٦۔٢ تشغيل المواقد

	٧ معلومات عامة عن الطهي
	٧۔١ تحذيرات عامة عن الطبخ بالموقد

	٨ الصيانة والتنظيف
	٨۔١ معلومات التنظيف العامة
	٨۔٢ تنظيف الملحقات
	٨۔٣ تنظيف الموقد
	٨۔٤ تنظيف لوحة التحكم

	٩ استكشاف الأخطاء وإصلاحها


